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Sabato 27 novembre 2021 dalle ore 9:00 

Aula Magna A* – Università degli Studi “Magna Graecia” di Catanzaro 

L’evento sarà svolto nel rispetto delle 
normative anticontagio da Covid-19 

ORE 9:00 
Registrazione dei partecipanti 

9:30 
Saluti delle Autorità 

Prof. Giovambattista De Sarro  

Magnifico Rettore Università degli Studi 
“Magna Graecia” di Catanzaro  

Avv. Paolo Mascaro  

Sindaco di Lamezia Terme 

INTERVENTI 

10:00 

Prof. Massimo Todaro 
UNIPA, Coordinatore del progetto 

10:15 

Prof. Giuseppe Licitra 
UNICT, Responsabile comunicazione del 
progetto 

10:30 

Prof. Adriana Di Trana 
UNIBAS: Capacità antiossidanti e 
contenuto in polifenoli del Caprino 
Nicastrese 

10:45 

Prof. Margherita Addis 
AGRIS: Profilo acidico e contenuto in 
Vitamine liposolubili del Caprino 
Nicastrese 
Collegamento in remoto 

11:00 

Prof. Arturo Pujia –  
Dr. Elisa Mazza 
UMG: I formaggi caprini nella dieta del 
consumatore  

11:15 

Prof. Vincenzo Russo 
IULM: Costruzioni dell’immagine dei 
formaggi storici del Meridione d’Italia: trend 
e soluzioni neuroscientifiche 
Collegamento in remoto 

11:30 

Prof. Salvatore Claps 
CREA-ZA: Innovare nel solco della 
tradizione: la valorizzazione del pascolo 

11:45 

Prof. Giovanni Quaranta 
UNIBAS - Fondazione MEDES: 
Concentrazione dell’offerta, 
differenziazione e tutela della qualità: 
opportunità e buone pratiche 
 

DISCUSSIONI E CONCLUSIONI 
 

MODERANO: 

Prof. Valeria Maria Morittu 
UNICZ - Fondazione UMG 
Dott. Floro De Nardo 
ARA CALABRIA   

 
Responsabile Scientifico  
Prof. Valeria Maria Morittu 
Prof. Domenico Britti 

Segreteria Organizzativa 
Dr.ssa Anna Antonella Spina 
Dott. Carmine Perri 
Dr.ssa Monica Ragusa 
Prof. Bruno Tilocca 

13:00 
Lunch & degustazione formaggi del 
progetto abbinati a vini e mieli locali 

Dott. Antonello Alessio 
Ordine dei Tecnologi Alimentari di 
Basilicata e Calabria 
 
 
 

*capienza max 70 posti. Clicca qui per prenotare.  

Per info: aa.spina@unicz.it 

 

https://www.eventbrite.it/e/208492646117

