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Rivista mensile degli allevatori d’ Italia

L. allevamento della pecora in Sardegna

Nominato dal Ministero dell’Economia Nazionale membro della
Commissione gindicatrice del concorso al posto di Reggente della Se-
zione zootecnica della Cattedra ambulante di agricoltura di Cagliari,
mi el recai insieme all'ottimo amico prof. Giuliani.

Non nascondo che fui lieto della occasione che mi si offriva sia
perchd, data Ia branca alla quale specialmente mi dedico, desideravo
conoscers e studiare da vicino I'allevamento della pecora locale — che
non conoscevo se non attraverso 'Ilh-l poco che ne & stato seritto —
sia perché non avevo potuto prima appagare il desiderio di visitare
¢ conoscere la Sardegna, la regione pastorale per eccellenza.

Il viaggio non & dei pilt divertenti ma riesce certo piilt variato
e meno noioso di quello che & obbligato a fare chi debba recarsi in
qualche lontano paese di qualcuna delle regioni del nostro Mezzo
giorno. Certo & che, giungendo nell' Isola, viene spontanea la do-
manda perché i continentali considerino la residenza in Sardegna
come un esilio e 1 funzionari quasi un Inogo di punizione. Forse
perché si ricorda ancora la Sardegna invasa dai Saraceni, dalle terre
abbandonate o scarsamente coltivate da contadini tenuti in condi-
zioni di schiavitii, la Sardegna in gran parte malarica e popolata
da uomini pitt amanti dell’ozio che del lavoro.

La H;trdvgnu, invece, ha fatto notevoli pl‘ugrvssi ¢ credo che
nulla abbia ad invidiare a quei paesi del continente coi quali ha
sotto 1 diversi aspetti maggiore affinitd. E son sicuro di non errare
in tale convincimento poiché esso mi si & formato in seguito a nu-
merose osservazioni personali di cose e di luoghi che la premurosa
ospitalitd del Presidente e del Direttore della Cattedra c¢i ha messo
in condizioni di fare accompagnandoci in un lungo giro dell’ Isola,
Abbiamo potuto cosi visitare numerose borgate, molte aziende agri-
cole, svariati allevamenti delle diverse specie di bestiame, caseifici,
bonifiche, tutte cose che han lasciato in neoi un protondo senso di
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e quella popolazione il cui progresso
virtit prnprie.
ra 1'Isola in automobile nelle di-

ammirazione per quella terra
4 da ascriversi in maggior parte a

Non pud sfuggire a chi percor
verse zone la ottima vegetazione di immensi
carciofai, 1" impianto qua e 14 di medicail e
he indizio di un’agricoltura trascurata.

campi di grano, la

magnificenza di estesi
di sullai che sono tutt’altro ¢
riscontra la cultura intensiva del nostro settentrione,

Certo non vi si
asi di un territorio di 24.342 chi-

ma non bisogna dimenticare che tratt
popolato da poco pitt di 800 mila abitanti ; non

lizioni di clima, di suolo, di ambiente le
acolo al progredire della regione.

lometri quadrati,
bisogna dimenticare le con
-llmli non sono di poco ost

Sono queste le ragioni per cui ancora oggi l'allevamento della
costituiva in passato quasi un
del suolo, delle dannose vi-
in cui erano tenuti i con-

pecora & predominante. Ma se esso
indizio della irrazionale coltivazione
cende politiche, della bassa considerazione
tadini, oggi esso rappresenta il razionale sfruttamento di terre la
cui messa a coltura é resa impossibile o dalla
o dai larghi mezzi ohe essa richiederebbe ; rappresent
iche della regione, una delle industrie

natura stessa del suolo

a ugg’i una 'lrfllu

piil impn!'lumi risorse aconom
che con i suoi prodotti grandemente la valorizza. Basti dire che
nella sola provincia di Cagliari dall'allevamento ovino si ricavano
prolimti per circa 900 milioni di lire all’anno.

Che non sia da ascriversi ad altre ragioni la esistenza di una cosi
cospicua industria p:mm‘izin lo dimostra il fatto che in altri campi
ligi : basti ricordare il grado di perfe-

il popolo sardo ha fatto pro
-amento dei bovini di razza Schviz,

zionamento raggiunto nell’ alle
nella fabbricazione del pecormo romano, nella creazione di numerosi
caseifict sorti in breve volger di tempo.

Mi ero formato attraverso la lettura di libri, opuscoli, mono-
grafie, un concetto non dei pitt lusinghieri sull’allevamento degli
ovini: poco rendimento in latte, pessima qualita di lana, animali
dotati di un sol pregio, quello della rusticita. E ritengo che non
possa, essere altra l'opinione in proposito di ¢hi non abbia potuto
rendersi, da vicino, conto della industria ovina in Sardegna. Ecco
na esposizione un po’ dettagliata, fatta con la

perché ritengo che w
scorta di osservazioni ln—"rsv_muli, dello stato attnale dell’allevamento

ovino =ardo non sara del tutto inopportuna.
Dati statistici.
I1 censimento del 1918 fa ammontare a ben 2018.612 capi la po-

na, di cui 1118945 nella provineia di

polazione oving della Sardeg
Dal 1908 vi era cosl un au-

Cagliari e 899.667 in quella di Sassari.
mento di 141811 ovini.
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Da informazioni assunte sul posto il numero dei capi puo rite-
nersi dal 1918 ad oggi aumentato del 5% ed anche pid.
Sicchd si avrebbe :
nel 1908 capi 1.876.741 e ciodé capi 77.08 per kmg.

s 1918 » 2.018.612 o y  S2.92 »
v 1928 »  2,119.352 » » 8708 ’

E caleolando anche sn 900 mila abitanti 81 avrebbe ;
nel 1908 capi 2.08 per ogni 100 abitanti
» 1918 » 294 ; . ;
» 1928 » 235 ’ ’ '

Sistemi di allevamento.

L'allevamento & in parte stazionario, in parte transumante :
press'a poco i due metodi di allevamento hanno la stessa importanza.

La transumanza rende possibile la industria zootecnica in vaste zone

N S .  ah = :

Mig. 1, — Bellissimo ariote sardo delin regione del Campidane di Quartu S, Rlena

dell’ Isola. Senza I'ausilio dei pascoli invernali del Sarrabus, dei Cam-
pidani, ece. nei mesi che vanno dall’ottobre al maggio non potrebbe
aver vita l'allevamento nei gruppi montani del Gennargenta, del-
1’Ogliastro, del Mandrolisai,
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La pecora sarda & dotata di una grande rusticitd e resistenza e
80no questi suoi pregi che la mettono in grado di valorizzare zone
@ pascoli che nessun rendimento darebbero diversamente.

Di pascoli ve ne sono di buoni e di discreti. non molti 20110
quelli poveri che scarso nutrimento possono offrire con le loro erbe
spontanee alle povere bestie che li percorrono di notte e di giorno,
guidate dal pastore che, munito della sua mazzocea (bastone ad un-
cino) e coperto con il suo bistipeddu (abito di pelle), con esse non
ha mai il ristoro di un ricovero e solo raramente quello di un supple-
mento di razione.

Per fortuna vanno diffondendosi i medicai, i sullai. gli erbai che
rappresentanco una vera risorsa alimentare in certi periodi dell'anno
specialmente,

I terreni si prestano a tali impianti : la sulla vegeta rigoglio
samente anche spontanea e la sua diffusione andrebbe incoraggiata
specie nei terreni di eollina piuttosto poveri: ogni ettaro da fino a
250-350 quintali di erba fresca o 70-80 quintali di ottimo fieno, Il
medicaio ha reso fino a 2800 lire di utile netto per ettaro ed alcuni
insuccessi sono da ascriversi ad errori culturali che han consentito
il sopravvento delle erbe cattive ed infostanti e non alle qualita del
terreno ed alle condizioni di ambiente.

[ provvedimenti dello Stato per i pascoli montani hanno dato,
in Sardegna, risultati quasi nulli, principalmente perchd i pascoli
classificati come montani nell'Isola sono molto limitati: su 360 Co-
muni che costituivano la vecchia provincia di Cagliari solo 40 e per
limitate estensioni possono godere dei benefici della legge sul mi-
glioramento dei pascoli montani ; i pochi terreni classificati quali
pascoli montani sono poi o boschivi o completamente rocciosi: due
soli hanno finora usufruito dei benefici di tale legge,

I greggi non sono numerosi come i nostri di Puglia e dell’'Agro
Romano, ma si compongono di poche centinaia di capi e spesso solo
di decine di capi. Un ariete fornito di campana al collo (mascu de
ghia) serve di gnida, Ed ecco come vengono designati gli ovini che
lo seguono, a seconda della etd e di speciali condizioni: angioni &
I'agnello, sacaria il ciavarro, sementusa la pecora di due anni, biduzza
la pecora di secondo parto, di due anni e mezzo a tre anni. di fres
fedus quella di 3 anni e mezzo, 4 anni. Eurra vien chiamata la pe-
cora che non ha pin I'agnello (nel Campidano), studiga in montagna.
Merra & la pecora a lana fina, che si avvicina alla merina, ma che
in compenso da poco latte,

La proporzione tra maschi e femmine nei greggi & del 3
al 4 per cento,

La monta si effettua dall'aprile al gingno.

-
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Gli agnelli vengono venduti alla etd di 30-40 giorni ad ecce-
zione di quelli che servono per allevamento, a rimpiszzare gli ani-
mali vecchi ed i morti, e che si lasciano con le madri fino alla eta
di 2 mesi e mezzo 3.

Pig. 2, — Tocors di mzza Leccess che ha molts somiglianza con Ia pecorn ssrda

Ad ogni pastore sono affidate in custodia 200-300 pecore ed i
rapporti tra pastore e proprietario vengono regolati da patti spe-
ciall che hanno tutto carattere locale.

Fare un conto economico dell’ industria non & cosa facile, esso
potrebbe soltanto scaturire da pazienti indagini che non mi fu pos-
sibile compiere nella breve permanenza sul posto. Ad ogni modo
dai dati che verrd esponendo puo desumersi, grosso modo, che 1 in-
dustria da largo margine di gunadagno e le maggiori cure dedicate
ad essa non rimarrebbero di certo senza vantaggio.
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I caratteri d_ella_pecora sarda,

Essa somiglia molto alla nostra pecora Leccese con la quale ha
comuni diversi caratteri (ved. fig. 2). Ha testa leggiera, fronte stretta,
arcate orbitali piuttosto sporgenti, faccia corta ed esile. Orecchie
piccole ed orizzontali. Le femmine sono acorne; i maschi, che una
volta avevano corna grosse, presentano ora corna non molto svilup-
pate e rivolte a spira. Cié & in relazione con Ia tendenza che si ha
oggl ad eliminarle del tutto. Nella varietd di montagna si riscontra
frequentemente all’apice della testa un ciuffo di lana.

Il collo & sottile, il garrese poco pronunciato, il torace con co-
stole poco arcnate, 'addome sviluppato, la coda lunga, gli artilunghi
e sottili.

Grazie all’'apparato scheletrico robustissimo, alle ottime artico-
lazioni, alle lll‘x_'.!llit‘ solide, la pecora sarda ¢ di una resistenza a
tutta prova che le consente di percorrere chilometri e chilometri con
passo svelto per procurarsi il necessario nutrimento in magri pascoli.

La taglia e il peso sono notevolmente maggiori nei soggetti del
piano in confronte a quelli di montagna, ma nelle due varieta si
notano al riguardo sensibili oscillazioni nei singoli greggi, cid che
dimostra che l'opera di selezione, iniziata da tempo, richiede ancora
lungo lavoro onde raggiungere la omogeneita che deve sempre te-
nersi di mira e che deve rappresentare la meta di ogni buon allevatore.
Per dare un’idea dello sviluppo della pecora sarda riporto qui le mi-
surazioni prese su soggetti rispettivamente della varieti del PIano
e della varietda della montagna.

Misurazioni eseguite su alcuni soggetti di razza sarda

Arurt Pecorr
———————— A
V. del plano Y. di mont. V. del pinne V. di mont,
POSD 'y s % s o owst kg 18 a0 kg, b4 35
Altezza al garrese . ., . ., . cem., 76 66 om. 66,6 49
Lunghezza del corpo dalla punta
della spalla & quella della
BARIOS.. s e e . » 9% G ’ (L) 61
Circonferenza dietro le spalle , « 98 85 » 79 73
Lunghezza della testa, |, , » 26 a9 » 25 22
Larghezza fra le orbite . , » 15 18 > 15 12

Se non sono errate le misurazioni eseguite su numerosi capi e ri-
portate in pubblicazioni che rimontano a 12-18 anni fa. bisogna ri-
conoscere che anche la taglia degli ovini sardi ha subito un notevole
mceremento poiché la massima di allora corrisponde oggi a quella
della varietd piccola di montagns. La stessa osservazione puo farsi
nei riguardi del peso : dai 50 chilogrammi che rappresentavano il peso
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vivo di soggetti ben alimentati e mantenuti in condizioni le pitt fa
vorevoli, oggi si giunge ai 70-76 chilogrammi. Come si vede, trat-
tasi di sensibili aumenti che non possono trovare altra spiegazione
se non nelle maggiori cure dedicate al bestiame, se non in un'opera
di selezione che, se pur non sempre fatta con rigore, doveva mirare
al mggiungimnnm di l]ll*'l che costitnisce la base della zootecnia,
ciodé il tornaconto eco
nomico.

Il vello nero co-
stifuiva una volta
(uasi la regola mentre
ora costituisce la ec-
cezione e quello bianco
[ll'(‘-\'ii}'.‘ sia nel bestia-
me di montagna che
del piano. Scarsi sono
adesso 1 soggetti a
rello nero e non nu-
merosi quelli con mac
chie di questo colore
alla testa, alla faccia,
alle estremitd. Le lane
bianche vengono mag-
giormente ricercate e
pagate & prezzi pill
vantaggiosi, ed & que-
sta la ragione della

selezione che in tal :
¥ Fip. 8. — Come sl preseatn la mammaells nelle pecore sacde

Senso viene operata ruiglior] Iattifore.
da tempo. Pochi sog-
getti a vello nero si
conservano, come presso di noi in Puglia, in alcuni greggi, poiché
la lana viene utilizzata per la confezione delle calze dei pastori.

Cid che desta meraviglia osservando la maggior parte delle pecore
sarde ¢ il notevole sviluppo della mammella i cui caratteri, con quelli
dei capezzoli, sono indizio sicuro dell’attitudine lattifera della razza.

Ed & l'accentnazione di tale attitudine che dia agli ovini della
Sardegna un alto valore, in quanto che si alimenta con essa la in-
dustria del caseificio che rende 'allevamento della pecora molto ri-
numerativo e costituisce un vanto di quella regione.

Ma sard bene fermarsi un po’ pit minuziosamente sulle funzioni
economiche di questa razza onde formarsene un concetto esatto o
gindicarla nel suo giusto valore.

=
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Produzione della carne.

Abbiamo gid accennato all’incremento subito dalla razza nei
riguardi del peso e non & di lieve entita 1'aumento di 15-20 chilo-
gramimi a capo.

L’agnello alla nascita pesa da kg. 2 a 4 ed a 40 giomni rag-
giunge il peso di 6 a 9 chilogrammi, a seconda che trattasi della
varietd di montagna o del piano. La resa del macello & di 55-60 0.

Come vedesi, non potrebbe aspettarsi di pitt da una pecora co
stretta & vivere in condizioni tutt'altro che tfavorevoli, Il lungo
cammino indispensabile per procurarsi il cibo giornaliero menoma
certo la possibilitd di accumulo di grasso ne la qualita del foraggio
e il pit delle volte tale da consentire una ntile

trasformazione in
prodotto carne,

La carne & di mediocre qualita. Ricercata, perché gustosa e di
buona qualitd, & invece quella degli agnelli che vengono venduti
pel macello a 30-40 giorni.

Due sono i metodi che si usano

, cosi come da noi, per la pre-
parazione di essi:

1.° alla romana : si toglie la pelle, l'intestino e restano i

sito i polmoni, il fegato (la coratella) :

2o

1

a sa crabittina : all'animale macellato vien tolto soltanto
lo SToOmaco.

A dare un’idea del contributo che 'allevamento della pecora
da al consumo carneo basti dire che soltanto nel macello di Cagliari

vennero mecellati, nel dicembre 1927, 14.444 ovini e nel gennaio 1928
capt 17.968.

Delle sensibili riduzioni subiscono tali cifre in alcuni mesi e cid
& da mettersi in rapporto con la introduzione sul mercato di grandi
quantitd di pesce.

I prezzi praticati oggi al mercato si aggirano per gli agnelli
intorno alle lire 3,75 a peso morto,

Produzione dglla lana,

Il vello che ricopre il corpo degli ovini sardi & costituito da
bioccoli a punta, bioceoli conici, formati da peli di varia lunghezza.
Variano essi anche pel diametro si che aceanto a peli piuttosto
grossi, ruvidi, diritti, se ne trovano di leggermente ondulati, sottili.
I1 vello si estende negli arti, fino al ginocchio ed al garretto, ed alla,
parte posteriore del tronco giunge alla stessa altezza della estremita
della coda. Ricoperti di peli pitt ruvidi e corti sono la faccia, 1l collo,
i1l ventre, gli arti.
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I chiaro che un vello cosi formato non puo avere che un peso k
limitato, ed infatti la quantita di lana che pud produrre un capo
ovino varia da kg. 0,600 a 1,200.

Sebbene i dati che riportiamo abbiano un valore relativo, data ‘
la destinazione del prodotto, pure a dare un’idea della qualitd di
esso presento i risultati di numerose osservazioni eseguite su fili
della lunghezza di 10 centimetri.

Le osservazioni sono state fatte con 'apparecchio del Canzi per
la determinazione della resistenza e dell’allungamento (elasticitd) e

Mg, 4, — Ovint sardi.

rometrico per la determina-

¢on Mmicroscopio munito di oenlare mic
ronti riporto anche 1 dati

zione del diametro. Per gh np})ul'lllni conf’
che :\i 1’11.0*1'5‘\\'!'110 alla lana 'io:llﬂ ]l"l‘“’[‘llr leccese.

RazzA LECCESE :
Reslstonzi Elastioita Dinmetro Lunghezza
Massimo . + + + « + gr- 70 mm. 30 microm. 92 cm, 40
Minimo., . . .+ « » 48 » 25 » 44,16 » 90
RAZZA SARDA A VELLO BIANCO S
Massimo . . - « « « » 65 » 86 > 17,28 » 26
Minimo. . . . . . » 40 s 2 » 4048 » 18
RAZZA SARDA A VELLO NERO
Massimo . . . . » » B0 T | » 80,90 » 5
Minimo. . L o a'ere & 4B » 28 » bb,2 » 18

della pecora sarda ©, al con-
fina, mentre la eguaglia

Dai quali dati risulta che la lana
fronto con quella leccese, pin corta, ma pitt
quasi per resistenza e pel grado di allungamento.
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Produzione del latte, pr
— T la
Come abbiamo gid innanzi accennato. & nella produzione del
latte che la pecora sarda si distingue ed & per essa che il suo alle- Sa1
vamento riesce molto rimunerativo e viene altamente valorizzato. ris

B . . . - . - . .

{ I1 periodo di lattazione dura 7-8 mesi e ciod dal dicembre-gen- da
naio al Iuglio-agosto e la quantitd di latte prodotto varia dai 60 ' Pis
ai 100 litri, & seconda dell’ attitudine pilt © meno accentuata dei
vari soggetti, a seconda della varietd, a seconda delle condizioni

‘ toraggere della regione, del decorso dell’ annata.

B . - . . . . . . . .

Piacemi qui riportare i risultati delle prove di mungitura eseguite

, in oceasione del L°concorso di ovini in Sanluri il 18 aprile 1926,

_ su grappi di 10 capi ciascuno e nelle 24 ore :

' Lo gruppo: latte prodotto kg. 12,450

] 20 ' » » » 11,600

3.0 » - » » 11,500
4.0 » 4 « 10 700

‘ D.° . » 10,300

:

' accentuata attitudine della pecora sarda alla produzione del

[ latte venne confermata nelle prove di munegitura individuali prati-

=

1 cate a Quartu S. Elena nell’ aprile del 1927 :

) latte prodotto a capo: kg. 1,820 - 1,060 - 1,640 - 1,180 - 1,040 -

] 10,80 - 1,360 - 1,400 - 1,160 - 1,080 - 1,240 - 1,200 - 1,280,

i Nell'analogo concorso del 16 aprile 1928 alle prove di mungitura

| per gruppi di 10 pecore nelle 24 ore si ebbero i seguenti risultati :

1 1.© gruppo: latte prodotto kg. 13,180

Q.0 , > » » 12,600

3.0 » » ’ v 12,400

4.0 : > > » 12,200
5 b.o ' . . » 12,000
It - : SN
:!- e cosl via fino a kg. 10,100 per gruppo. E nelle prove individuali
' allo stesso concorso si ebbe una produzione di kg. 1,840 a 1.000,
'1 Infine, ecco le produzioni ottenute & Sanluri il 29 aprile 1928
<|' (una mungitura nelle 24 ore): §
M L® grappo di 10 pecore kg. 15,600
! 20 » , »» 15,420

8o »  » a » 14460
| 4o . s 14120
i) b.oe - > ’ v 18 800

6.0 » ’ * . 13,750
|
;LH Le produzioni individuali risultarono le seguenti: kg. 1,960 -
| 1,900 - 1,870 - 1,830 - tre pecore con 1,740 ¢ moltissime pecore con du
d
I

4

]
]
|
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produzioni da 1,700 a 1,600. Su 22 gruppi controllati, 21 superarono
la produzione di 10 kg. di latte.

A dare un'idea della composizione chimica del latte della pecora
sarda tolgo da una monografia del prof. Spissu sugli ovini sardi i
risultati di analisi eseguite su pecore della provincia di Cagliari
dal prof. A. Sanna e su quelle della provinecia di Sassari dal dottor
Piceardi.

)

N K0 s

Fg. & La mungitnra delle pecore come & praticats dai pastori sardi.

Per le prime si ha una composizione media di:

BUITC ¢« o o o 0 & s s e e woe sl s 1,288
CRBGINR + o o s s o 4 s e s s s e v« 608

albumina. . ., . . . . s 18 o e o AR
IREEOBED . « . ¢ ¢ o o o s s o o s o « 4988
SRR e 7 don N B wiery N wrehie e N
OELPELLO i o b o 5 4 4 e e e 6 e + 18,840
BOQUA . . s s v e e ss e e soeoe o 81,680

‘ Per le

seconde la percentnale dei vari costituenti & la seguente :

acgua orith e M becw K 18 M mioe o® a9 SRR
LIR30 dew S s P i et arice e eie GUBG
CREGINA ., .+ . .+ . . . o) ¥ o o e DOOT
albumina o e & ¥ ¥ire o o e e 0%
zucchero . , . E e oo lierik gl mievts G918
cener L P O R VAR SUPOON ¢ 11 | )

Va senza dire che tutto il latte prodotto & impiegato nella in-
=
dustria del caseificio che ha nell’ Isola un eccezionale sviluppo.
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La mungitura si pratica una o due volte al giorno a seconda
delle localitd. Si esegue all’ aperto, chiudendo le pecore in un recinto
di rete ed afferrando ad una ad una le pecore da mungere. Il pastore,
in piedi, si pone la pecora fra le gambe e munge il latte in un
secchio che vien lasciato sempre allo stesso punto. Questo metodo
& consentito dal limitato numero di capi che compongono il gregge.
Lasciano ancora a desiderare la igiene e la pulizia con le quali tale
operazione si compie. 1l ripulire la mammella e le parti posteriori,
tagliando qualche bioccolo sndicio di lana costituisce una cura che
ogni buon pastore dovrebbe avere. Ancora qualcuno adopera quale
secchio per la mungitura il famoso uppeddw, di biblica memoria,
recipiente di sughero che rappresenta quanto di meno indicato possa
esservi per la raccolta di una sostanza cosi delicata e cosi facilmente
alterabile quale & il latte. E c¢id senza considerare il grave danno
che pud derivarne alla industria casearia per le inevitabili fermen-
tazioni alle quali il latte cosi raccolto pud andare incontro.

Ancora oggi si vedono in giro bidoni da latte in metallo, chiusi
con tappi di sughero, rivestiti, allo scopo di ottenere una chinsura
pitt ermetica, di una pezza che non sempre da 1'idea della pulizia.

[1 latte appena munto dovrebbe essere filtrato poichd il perma-
nervi di sostanze estranee per diverse ore non rappresenta certo una
condizione favorevole alla buona conservazione,

L'industria del caseificio pecorino,

La trasformazione del latte avviene ancora in parte presso la
capanna del pastore, seguendo ancora metodi primitivi ed empiriei.
In tal caso il casiddu (secchio), la cardasgia (caldaia), il gorteddu (col-
tello di legno), il disew (forma di legno o di giunchi) rappresentano
gli attrezzi adoperati nella lavorazione. Il braccio del pastore fun-
ziona da termometro e la preparazione del gquaglio & tale da far
prevedere non piccole sorprese. Non mancano nei suddetti locali
numerose mosche durante la lavorazione del formaggio.

Ma accanto a questa industria primitiva sorge tutta una indnstria
nnova, praticata con metodi moderni, con tecnica razionale che costi-
tnisce davvero un vanto dell’ Isola.

In tal caso perd va ancora curato meglio il trasporto del latte
dal lnogo di produzione a quello di raccolta. Un errore commesso
da molti, quale & quello di chiudere il latte appena munto e ancora
caldo, dovrebbe essere eliminato. Le alterazioni che in tal modo
subisce il latte determinano spesso quei difetti del formaggio che
vanno sotto il nome di gonflatura e spaccatura.

Occorrerebbe avitare 'eccessivo sbattimento nei bidoni e provve-
dere a mezzi pilt rapidi di trasporto, specie in alcuni periodi dell’anno.
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Quanta differenza tra 1 dne sistemi; 1’ antico ed il moderno!

La lavorazione & fatta oggi, per la maggior parte, con sistemi
industriali ed @ esercita da anonime e latterie sociali. La tecnica
subisce continui progressi sia per 'uso di migliore macchinario,
sia per la maggiore accuratezza nella confezionme. A quest’ ultima
hanno efficacemente contribuito 1’ opera di propaganda e gl inse-
gnamenti impartiti dalle scuole locali e dalle Cattedre ambulanti
di agricoltura.

La magnifica organizzazione delle latterie sociali ha consentito
una vera valorizzazione dei prodotti dell’ industria casearia ; ha larga-

Fig, . — Un bel groppo dl pecors sards,

mente contribuito a migliorare la tecnica, a moralizzare il commercio,
& creare una coscienza nuova nel pastore e nell’ allevatore che & in
grado di seguire fino ai pitt lontani mercati il suo prodotto aggiun-
gendo alla sua veste di produttore quella di industriale e di com-
merciante.

E superfluo fermarsi a considerare quali vantaggi e quale favore
abbia incontrato la nuova organizzazione. Basterd solo citare alcuni
dati : nel 19256 vi erano 20 latterie sociali federate, 49 nel 1926, nelle
quali era lavorato il latte proveniente rispettivamente da 87.913 e
156.071 capi.

In Sardegna si confeziona il formaggio pecorino affumicato, fino,
per provvista, che si conserva dopo la stagionatura di 4-5 mesi,
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i o guello bianco, detto marcantile, di cantina, che si consnma fresco. il
Comune & anche il fiore di Sardegna che & un formaggio crudo, a del
forme piccole, di 1 a 3 chilogrammi. log

Largamente prodotto e lavorato in modo perfetto é il pecorino dic
tipo romano che viene esportato nella quasi totalitd nell’ America me;
del Nord. Ammonta a ben 200000 quintali il quantitativo annuale pol
di formaggio [)m'ul‘irm prodotto nell’ Isola. ! del

, La resa del latte in formaggio fresco si calcola intorno al 21 %,
in montagna; al 17 % al }bi;lllu. Ma in condizioni s!,wvhl]i si hanno me)
rese anche maggiori. Dal siero residuato dalla confezione del for- tag
maggio si estrae la ricotta che, come presso di noi, o vien consumata tary
fresca o preparata per esser venduta come ricotta salata. una

In molti caseifici, perd, dal siero viene estratto non piu la ricotta per
ma il burro e la quantitd di tale prodotto corrisponde ad una meta vati

i di 11!!"“!) che 81 otterrebbe estraendo la ricotta. Sebbene la lavorazione que
del burro richieda maggiori cure, vi & tuttavia vantaggio a sfruttare cost
il siero in tal senso, dato il maggior prezzo che si realizza in com- ripy

’ mercio. Mentre infatti la ricotta vien venduta a lire 250-3 il kg,
il burro si vende in piazza al prezzo di lire 11. 3

Il ginstamente il dott. Elia Savini di Lodi disse che : « se il burro Cay

' di pecora non pud competere, per aroma e per gusto profumato, col
' burro vaccino, pud essere non inferiore alle mescolanze che oggi lo 14

' §i preparano in commercio s, il pi
' Esso ha 1" aspetto del burro vacecino e quando si faceia uso di scal
' buoni fermenti e si adottino speciali sistemi meccanici di lavatura ven

e centrifugazione della crema, il sapore non ne differisce molto. Si ;"i"_:'ll‘
' conserva meno facilmente ed & percid necessario mantenerlo al freddo
e consumarlo in breve tempo. Tos
2 exty
| o
'1" Questa mia breve esposizione parmi sufficiente a ribadire ancora Collc
;:' una volta un concetto piit volte espresso che ciod la selezione puo -

' operare miracoli ed & il mezzo del guale nella maggioranza dei casi 4\‘,',:,'.',
n dobbiamo avvalerci per ragginngere nel campo della zootecnis quel- Dors
{ A " incremento tante volte invoecato per alti fini di economia nazionale. | f‘,”’”
it ¢ Nel caso della pecora sarda, ci troviamo di fronte ad uns razza 1:,:,2

i che, rustica, resistente, produttrice, & meravigliosamente adatta alle Coda

| condizioni di ambiente in cui vive. Essa produce, invero, come (,"'(::;
abbiamo visto, una scarsa quantitd di lana, ma & il caso di doman Vent
darsi se I’ incrocio con razze che migliorassero tale prodotto le {-:’H;
conserverebbe la magnifica attitudine lattifera di cni & dotata. Cid ,»;ij;
appare Hll)l[!' dubbio & (uesto .!""Il" 11;! compreso il \':l:"l'(l.\ll direttora Costi
della Cattedra ambulante di agricoltura di Cagliari, prof. F. Passino, ﬁ:f"'

i .
;.
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il quale ha posto al primo piano il problema del miglioramento
della pecora sarda basandolo mnella selezione integrale, ciod morfo-
logica e funzionale ed ha, all'uopo, organizzato il controllo perio-

dico del latte in un buon numero di greggi. E una iniziativa che
merita il pift vivo elogio e sopra tutto i maggiori incoraggiamenti
poiché & destinata a portare un grande impulso al miglioramento
della pastorizia sarda.

Che la razza ovina sarda sia suscettibile di ulteriori migliora-
menti & provato dall’incremento avuto da essa nel peso e nella
taglia, nel corso di pochi anni, dai risultati delle prove di mungi-
tura alle quali si & innanzi accennato. Pud quindi asserirsi che da
nna selezione operata cou oculatezza, con competenza, con paziente
perseveranza molto vi & da attendersi, specie quando sia coadiun
vata da un’ alimentazione pi regolare & piit abbondante e da tutte
quelle pratiche di tecnica di allevamento, d’igiene, di profilassi che

costituiscono il complemento indispensabile di qualsiasi metodo di
riproduzione. Prof. Cesare D’ Alfonso
Direttors dell’Ovile Nazionale di Foggia

Caratteri di * standard .. della razza suina ** Large-White .,

La razza suina Large- White o grande Yorkshire & certamente, fra
le razze straniere introdotte in Italia, quella che finora ha incontrato
il pit grande favore dei nostri allevatori che la impiegano su grande
scala sia per I'allevamento in purezza sia come razza imerociante. K’
bene percid che si conoscano esattamente 1 caratteri tipici della razza
0. come si vuol dire, i caratteri di standard quali sono ufficialmente
riconoseinti 41:\§:Ii allevatori i!l;{l“\‘i della razza /.tlr_t,'r— White.

Tali caratteri sono 1 segnent::

Teste » medinmente lunga, fronte leggermente concava e larga, grugno non
encessivamente rincagnato.
Orecchie ; di lunghezza media, sottili, leggermente inclinate in avanti, orlate

di setole fini e lucenti,

Collo : di lunghezza media, muscoloso, pieno e che si fonde armonicamente
con le spalle,

Torace : .'ll‘.:}uin [ [».)‘r-ffll]n]:,\

Spalle : non sporgenti, oblique, mediamente robuste.

Dorso : lungo, orizzontale, uniformemente largo dal garrese alla groppa.

Lombi ; larghi,

Groppa ; lunga e larga.

Prosciutti: larghi, pieni e discesi fino al garretto.

Coda : attaccata alta, robnsta @ lunga ma non grossolana con un fiocco di peli fini.

Costati : bene arcuati

Fianeht : !-]u-\w; e ben discesi.

Ventre : ampio ma non rilasciato e formante inferiormente una linea orizzontale,

Zampe : con scheletro robusto e buoni appiombi,

Pastorali ; corti ed elastioi,

Piedi : robusti e ben diretti.

Costituzione : robhuata.

Pelle : fine, bianca [rosata), esente da pliche, da peli e macchie ners e binastre.

Pali : bianchi, “.llllglli e lucenti.




